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Zubereitung:

lassen.

Butter, Eier*Zucker

Salz, das Mark der Vanille
und die restliche Milch
hinzufiigen.




Nun solltest du dich fiir eine Fiillung entscheiden:

Zutaten Nussfiillung:

. Die Rolle der Lange nach bis 2 cm
dem Ende aufschneiden.
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Den Kranz noch etwa 15 Minuten
gehen lassen und danach auf 180°
fir ungefahr 30 Minuten backen.

o

Den Osterkranz kann man natiirlich nicht nur an Ostern backen!



